
APERO & AMUSE
PINK SPRIZZ | GRAPEFRUIT | ROSA PFEFFER | 

ROSÉ PROSECCO  I‘M NOT FULL ROSÉ ALKFREIoder

2ERLEI BRUSCHETTA | AVOCADO & TOMATE 

VORSPEISE
KOHLRABI‑SCHAUM‑SÜPPCHEN 

PETERSILIEN‑ÖL | GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL oder 
GEBRATENES MEDAILLON VON DER PASTINAKE

HAUPTGANG
„TOURNEDOS“ VOM MARBURGER ROASTBEEF

ROSMARIN‑JUS 
oder 

GEBRATENES ZANDERFILET
BEURRE‑BLANC‑SCHÄUMSCHE‘

 oder
„SCALLOPINE“ VOM KRÄUTERSEITLING

WEISSWEIN‑SÖSSCHEN

dazu
CREMIGES KARTOFFEL‑SELLERIE‑PÜRREE | 

KARAMELLISIERTE UR‑KAROTTEN

DESSER LENT ZUM TEI
SCHOKO LAVA‑CAKE | HIMBEERPÜREE |  

TIRAMISU DER SAISON | KLEINE ÜBERRASCHUNG
 

VAL
ENT
INS
TAG 
SA, 14. FEBRUAR 2026 
2 SLOTS꞉ 17꞉30 ODER 20 UHR
AN DIESEM ABEND BIETEN WIR KEIN A LA CARTE.

59 € PRO PERSON
4‑GANG MENU INKL. APERO

 


