
1. MAI 2026
WANDERN NACH MICHELBACH  

BUFFET GANZTAGS 12 ‑ 20 UHR
DURCHGEHEND GEÖFFNET
INKL. BIERGARTEN BEI GUTEM WETTER

GROSSES
SPARGEL
BUFFET

TISCH‑RESERVIERUNG 
WWW.WIRTSHAUS‑EMILS.DE ODER QR‑CODE SCANNEN

erw꞉ 44 €
kids꞉ 19 €

KIDS = 4‑12 JAHRE
BABYS BIS 3 JAHRE = 0 €

ALL YOU CAN EAT 
BUFFET

SPARGELRAHMSÜPPCHEN
hausgemacht | croutons
MEDITERRANER COUSCOUS 
tomatisiert | allerlei gemüse 
STRAMMER LACHS
crêpe | räucherlachs | honig‑senf‑frischkäse | gurke
SCHINKENAUSWAHL
gekochter landschinken | roher schwarzwälder
SPARGEL KÜSST ERDBEERE
salat aus weißem & grünem spargel | erdbeeren 
QUERBEET 
salatbar |  kerne | bärlauch‑ & agave‑senf‑dressing
BROTKORB
baguette | brot | hausgemachtes 7‑kräuter‑foccacia

FRISCHER DEUTSCHER SPARGEL
weiß gekocht | grün gegrillt
GEBRATENES LACHSFILET  
in backpapier | zitronenecken
SCHNITZELCHEN
vom schwein | paniert
PICCATA VOM HÄHNCHEN
parmesan‑panade | auf schmortomaten
KRÄUTERSEITLINGE
gebraten | olivenöl & knobi
SALZKARTOFFELN 
kuhls bio‑hof | lohra
DICKE BANDNUDELN
in butter geschwenkt
SOSSEN‑AUSWAHL
hollandaise | bio‑butter | verbena‑zitronen‑pesto 

CHEESECAKE – CRÉME
new york style | frische erdbeeren
WALDBEEREN‑CRUMBLE
bourbon‑vanillesoße 
CREAMY BLUEBERRY 
„käsekuchen“ | heidelbeere | minze
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