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unsere kleine, aber geliebtefamiliengeschichte
Felix & Peter‑ Emils Enkel‑

Er lernte Kellner in Karlsbad, kam als böhmischer Flüchtling nach Michelbach und heiratete hier die Tochter des Bürgermeisters. Er baute 1955 ‑ stets mit der Pfeife im Mund ‑ zunächst ein Wirtshaus, bald auch Fremdenzimmer und schließlich ein eigenes Gästehaus. Ach, und ganz nebenbei gründete er noch eine Familie mit fünf Kindern. So geschehen im Tal des "Stümpels", in dessen „Stümpelstal“ wir Euch heute begrüßen."Er" ‑ das ist Emil, unser Opa. Und die Bürgermeisters‑Tochter ist unsere Omi Gretel, bei der es jeden Mittag das beste Essen der Welt gab. Einfach, aber gut. Ehrlich und echt im Geschmack, weil klar war, woher die Zutaten stammten. Wir wussten schon damals, so schmeckt es nur, wo bewusst, frisch und mit viel Liebe gekocht wird. Naja, und halt auch mal mit ‘ner Flocke Butter extra. Diese ursprüngliche Form der traditionellen Familienküche bieten wir Euch heute in unserem Wirtshaus. Und das ganz OHNE Geschmacksverstärker, Vorgekochtes oder Konzerne im Hintergrund. Denn wir sind davon überzeugt, dass Traditionen und Werte, wie Respekt vor dem Einfachen und Wertschätzung echten Handwerks auch heute noch wichtig sind ‑ weil‘s halt schmeckt!Fühlt Euch also herzlich willkommen꞉in unserer Heimat Marburg‑Michelbach, im Stümpelstal und im "Emils".

kleinere & flexible portionen | gude preise | behring‑lieferservice NEUER MITTAGSTISCHJEDEN TAG 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12 UHR GEÖFFNET ‑ JA, AUCH MITTAGS!
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oder 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aperos INSEL‑HOPPING 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100% original feta 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| 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| 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| 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| 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| 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| 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| 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| 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KLEINER EMIL    11 kleines 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& 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| 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| 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& 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niemals wegzudenken...klassisch & saisonal
GRÜNZEUG & BOWL VEGI  & SÜSSES

SUMMER CHICKEN    22deutsche hähnchenbrust | mediterraner gemüse‑couscous |sesam‑bimi‑brokkoli | minz‑joghurtEMILS    18zwei panierte schweineschnitzel | zitrone | gude bratkartoffeln | salat beetOBERFÖRSTER    19 zwei panierte schweineschnitzel | frische champignons in rahm | wirtshaus pommes | salat beetMARBURGSZWIEBELROST DELUXE    27rosa sous‑vide‑roastbeef aus der region | metzgerei meier III | zwiebelsauce | gude bratkartoffeln | röstzwiebelnHOMEMADE KÄSSPATZN   19gusspfanne | selbstgeschabte spätzle | emmentaler | allgäuer bergkäse | frische röstzwiebeln | salat beet

IN BUTTERMILCH‑CURRY EINGELEGT

PFIFFIGES SCHNITZEL    22zwei panierte schnitzel vom schwein |  gebratene pfifferlinge in rahm | gude bratkartoffeln | salat beetDR(EI)Y AGED BEEF BURGER    23extra lang gereift von meier III | brioche bun | geilste grillsoße | wilder salat | strauchtomätle | dijonsenf‑mayo | craftbeer‑schmorzwiebeln | und dazu꞉ chili‑cheese‑fries & mayo ‑ bäääähm.

PFIFFIGES RUMPSTEAK    34rind aus dem umland | 250g rohgewicht |metzgerei meier III | rahm‑pfifferlinge | gude bratkartoffeln | salat beet FISH & CHIPS IN LECKER    19kabeljaufilet | pankomehl‑panade | shichimi‑togarashi‑würzung (yeahaaaa!) | dijon‑orangen‑mayo | wirtshaus pommes | malzessig‑pippette | weißkraut‑chili‑salat

DER FISCH    26in thymian‑butter gebratenes lachsfilet |blattspinat‑limetten‑risotto | ofentomätchen |frittierter rucola | rosa pfefferSCHWEINEREI   20in der gusspfanne | spiessbraten vom schwein | bratkartoffeln | zwiebelsoße | bio‑spiegelei | salat beetMARBURGER RUMPSTEAK    32 rind aus dem umland | 250g rohgewicht |metzgerei meier III | hausmacher kräuterbutter | bimi‑brokkoli | rosmarin‑meersalz‑kartoffeln | emils geilste grillsauce | salat beetSURF&TURF‑STYLE꞉ + scampis  +4CORDON BLEU SOMMER STYLE    22 paniertes schweineschnitzel | gefülltmit gekochtem landschinken & gouda | hausmacher kartoffel‑gurken‑salat | 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| gerührte preiselbeeren V
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SIND 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€ 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& SERVICE
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| 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| 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9biskuit | mascarpone | himbeeren | himbeergeist | amarettini‑crunch |  original 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kakao on topOREO‑MOUSSE   9 beste schokoladen‑mousse | oreo‑crumble | fruchtige 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| 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nix.

pimp‘ 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oder 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ULTIMATIVE MEGA FANCY BOWL  17mediterraner cous‑cous | 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avocado | wassermelone |  salatgurke | orangen‑krautsalat | blattsalate | 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| eingelegter 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| 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dijonsenf‑mayo 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| salatgurke | eingelegter 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BEET 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/ 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/ vinaigrette 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kartoffel‑gurkensalat    4 

BEYOND 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19brioche 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DAS beyond 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| 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| 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| 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| 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| 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21blattspinat‑limetten‑risotto | ofentomätchen | frittierter 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| 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| 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geriebener 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oder 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18 zwei 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& 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& 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original 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/ WIRTSHAUSEMILS

Egal, ob Geburtstag oder Konfirmation ‑wir wären geehrt, Eure Feier mit bis zu 100 Personen im Emils ausrichten zu dürfen!Wir kümmern uns dabei von Apero bis Musikband um alles und halten Euch an Eurem besonderen Tag den Rücken frei, damit Ihr genießen könnt.
HEIRATEN IM EMILS!Das bedeutet eine Feier ganz nach Euren Wünschen꞉ moderne Location(s), individuelle Organisation und direkt angeschlossenes Hotel für Eure Gäste.Über Geld spricht man nicht? Wir schon. Nach einem persönlichen Beratungsgespräch erstellen wir Euch ein transparentes Angebot ‑ ohne Kleingedrucktes.Klar ist schon mal꞉ keine Raummiete, kein Mindestumsatz, keine Vorauszahlungkeine Nachtzuschläge!Essen Buffets, Grillbuffets, Menüs, Frontcooking, usw. Empfänge diverse Getränke‑Spezialitäten, Fingerfoodalles im Wirtshaus „Emils“ oder unserem neuen Eventraum „Pferdestall“, Komfortzelte, Freiflächen und Terrasse,Equipement Zelte, Mobile Bar, Grills, Schirme usw.Tisch & Deko nach Wunsch, Stoffservietten, Blumen,  Deko, Platz‑ & Menükarten, Hussen usw.Hotel / Landhaus für die ÜbernachtungsgästenTRAUUNGS‑ZEREMONIE IM GARTEN

MONTAG ‑ FREITAGNEUER MITTAGSTISCHKLEINE KARTE12 ‑ 17 UHRABENDESSEN GROSSE KARTE17 ‑ 21 UHRBar auch länger

CO‑WORKING & MEETINGS
NEU im Stümpelstal

Gretels bietet Euch moderne Büros und Tagungs‑räume für 1 bis 60 Personen. Mietet „Euren“ Schreibtisch/Raum für Stunden, Tage oder Wochen. Neben einer Relax‑Zone (mit Retro‑Nintendo) und einer Kaffeekücheerwartet Euch modernste Technik und eine stylische Natur‑Einrichtung nach den Grundsätzen von FengShui.Anfrage꞉ 06420‑9070 / info@stuempelstal.de

SAMSTAG | SONN‑ & FEIERTAGMITTAG & ABENDESSEN GROSSE KARTE12 ‑ 21 UHRBar auch länger
Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet Ihr über den Scan des QR‑Codes꞉Alle angegebenen Zahlen hinter den Speisen sind Preise in € inkl. der gesetzlichen MwSt. und inkl. Service

INSTAGRAM / WIRTSHAUSEMILS

feiern was das zeug hältja, ich will
unsere öffnungszeiten
web, insta & facebook



GUDE SOPP‘  fruchtige tomatensuppe | basilikum‑schaum | rustikales baguettetasse  5     |    teller  7ANTI. PASTI.    9grill‑paprika | eingelegte champignons | gegrillte zucchini | kalamata oliven | kleine ofentomätchen | meersalz | olivenöl | rustikales baguetteLUNCH‑RISOTTO    13blattspinat‑limetten‑risotto | ofentomätchen | geröstete cashews | frittierter rucola | grana padano* oder simply v‑pastagenuss (vegan)+ gebratenes lachsfilet statt cashews   +5   LUNCH‑PASTA    14mafaldine‑pasta | ja, mafaldine ‑ weil die sooo viel soße aufnehmen | gebratene pfifferlinge in rahm | frühlingszwiebeln | geriebener grana padano*BEYOND BURGER   16brioche bun (vegan) | DAS beyond burger‑patty | emils geilste grillsoße | strauchtomätle |marinierte wildkräuter | schmorzwiebeln | dijonsenf‑mayo | wirtshaus pommesDR(EI)Y AGED BEEF BURGER    17extra lang gereift von meier III | brioche bun | geilste grillsoße | wilder salat | strauchtomätle | dijonsenf‑mayo | craftbeer‑schmorzwiebeln | wirtshaus pommesZWIEBELROST DELUXE    17rosa sous‑vide‑roastbeef aus der region | metzgerei meier III | zwiebelsoße | gude bratkartoffeln | röstzwiebelnPFIFFIGES SCHNITZEL    14ein paniertes schnitzel vom schwein |  gebratene pfifferlinge in rahm | gude bratkartoffelnEMILS MITTAGS ‑ SCHNITZEL    12ein paniertes schweineschnitzel 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