wir ehren die

TRADITION

und feiern den

FCRTSCHRITT




Er lernte Kellner in Karlsbad, kam als béhmischer Fliichtling nach Michelbach und heiratete
hier die Tochter des Biirgermeisters. Er baute 1955 - stets mit der Pfeife im Mund -
zunachst ein Wirtshaus, bald auch Fremdenzimmer und schlieBlich ein eigenes

Géstehaus. Ach, und ganz nebenbei griindete er noch eine Familie mit fiinf Kindern.

So geschehen im Tal des "Stimpels", in dessen ,Stimpelstal” wir Euch heute begriiBen.

"Er" - das ist Emil, unser Opa.

Und die Biirgermeisters-Tochter ist unsere Omi Gretel,

bei der es jeden Mittag das beste Essen der Welt gab.

Einfach, aber gut. Ehrlich und echt im Geschmack,

weil klar war, woher die Zutaten stammten. Wir wussten schon damals,
so schmeckt es nur, wo bewusst, frisch und mit viel Liebe gekocht wird.
Naja, und halt auch mal mit 'ner Flocke Butter extra.

Diese urspriingliche Form der traditionellen Familienkiiche bieten wir Euch heute

in unserem Wirtshaus. Und das ganz ohne Geschmacksverstarker,

Vorgekochtes oder Konzerne im Hintergrund. Denn wir sind davon iiberzeugt, dass
Traditionen und Werte, wie Respekt vor dem Einfachen und Wertschétzung echten
Handwerks auch heute noch wichtig sind - weil's halt schmeckt!

Fiihlt Euch also herzlich willkommen:
in unserer Heimat Marburg-Michelbach, im Stiimpelstal und im "Emils".

TR

Felix & Peter
- Emils Enkel-

M = Mo-Fr Mittagskarte 12-17 Uhr
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EMILS APERO 2.0 7 €

ramazotti rossato / thomas henry tonic water /
rapps grapefruit / soda / waldbeeren / salbie / eis
- auch alkfrei ohne ramazotti fiir 6 € -

EMILS SPRIZZ 7 €

lillet/ montinaro prosecco / ginger ale /
zitrone / ingwer / rosmarin / eis

EMILS LIMO 5 €

ingwer / rosmarin / zitrone /
zitrone / soda / eis

fiir die (fastimmer) lieben
[ ]
kleinen <.

PASTAPICCOLA9 € €D .

hartweizen-bandnudeln / tomatensauce /
auf wunsch: geriebener emmentaler @

KLEINEREMIL11 €

kleines schweineschnitzel /
pommes frites / rot & weif

FRITTENGLUCK 4 € (V)

pommes frites / rot & weiB

tdglich montag-freitag wechselndes F o

%

Sta m m nsse n zusatzlich auf der wirthaus-tafel

alleine oder zum teilen
vorweg

* M SOMMER-CARPACCIO 9€ D
kohlrabi / conference birne / meersalz /
zitronen-olivendl / marinierte wildkrauter /
gerostete kiirbiskerne / rosterbrot

HANDKAS' - TATAR 9 € (V)

handkas' / apfel / zwiebel / kiimmel /
apfelessig / olivendl / rosterbrot

STEAK - TATAR 13 €

herford-rind / rote zwiebeln / kapern /
dijon-senf / emils geile grillsauce /
rosterbrot / butter / meersalz

SCAMPI - PFANNSCHE 12 €
gebratene garnelen / lauchzwiebeln /
tomaten-chutney / hausgemachte aioli /
rustikales baguette

ANTI-PASTI ) “

SOL09 € / DATE 15 € / FAMILY25 €
grill-paprika / eingelegte champignons /
gegrillte zucchini/ kalamata oliven /

kleine ofen-tométchen / meersalz /
hausgemachte aioli / rustikales baguette

landbrot / rustikales baguette / griine
soBe-pesto / tomaten-chutney /
balsamico-zwiebel-marmelade

M GARTENKRAUTER-
CAPPUCCINO 7 € (V)

stippche &schdumsche /
gerosteter koriander /
rustikales baguette

gut zu wissen...
@ = VEGETARISCH

D =veean

imer frisch
{mmer saisol S

jmmer 1
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i LACHSFILET 19 € MAISHENDL SALTIMBOCCA 19 € M

rosa pfeffer / griine-sauce-risotto / maishdhnchen supreme / salbei-spicker /
lemoncurd / marinierte wildkrauter schinken-mantel / rosmarinkartoffeln /
mediterranes pfannengemiise / lecker soBchen

M ZWIEBELROST

DELUXE 21 € EMILS 16 € M
zwei panierte schweineschnitzel /
zitrone / bratkartoffeln / salat beet

rosa sous-vide-roastbeef /
zwiebelsauce / bratkartoffeln /
frische rostzwiebeln

OBERFORSTER 17€ M
M CORDON BLEU zwei panierte schweineschnitzel /
SUMMER STYLE 18 € frische champignons in rahm /

pan. schweineschnitzel / gefiillt mit pommes frtes / salat beet

kochschinken und gouda /
hausmacher kartoffel-gurken-salat / RINDERROULADE 21 €

radieserl / preiselbeeren gewlirzgurke / zwiebeln / speck /
senf / rotkohl / salzkartoffeln

RUMPSTEAK 26 € (250 6%)
hausgemachte krduterbutter / SPIESSBRATEN 16 € M

rosmarinkartoffeln / emils geilste vom schwein / bratkartoffeln /
grillsauce / salat beet zwiebelsauce / salat beet

*Rohgewicht

sommerlich, pfiffig und damit auch noch

saisonai

M PFIFFIGES SCHNITZEL19 €

zwei panierte schnitzel vom schwein / gebratene pfifferlinge in rahm / bratkartoffeln / salat beet

PFIFFIGES RUMPSTEAK 28 € (250 6)
gebratene pfifferlinge / bratkartoffeln / salat beet

ROSAFILET22 €

vom schwein / lecker jus / getriiffeltes kartoffelpiree /
glasierter radicchio mit honig & walnuss
soMMER_ .
TiPp ,SURF & TURF" PFANNSCHE 24 €

paprika / zucchini / champignons / kirschtomaten / kartoffel-gnocchi / tomaten-sugo /
medium rumpsteak-streifen / gebratene garnelen / ordentlich knobi / frische petersilie
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EMILS ULTIMATIVE MEGA FANCY BOWL 15€

gebratenes lachsfilet / rosa pfeffer / marinierter radicchio /

cous-cous oriental / frische avocado / mango-wiirfel / salatgurke /

blattsalate / kirschtomaten / eingelegter radieserl / dijon-mayo /

agave-senf-dressing / gerosteter sesam / blattpetersilie

SALTIMBOCCA SUPREME 16€

maishahnchen supreme / salbei-spicker / schinken-mantel /
gegrillte zucchini / eingelegte champignons /

kalamata oliven / grober grana padano* /
griine-sauce-pesto / griinzeug / agave-senf-dressing

TAUSEND &EINS 15 €

gefiillte paprika** / orientalischer cous-cous /
fruchtige tomatensauce / wildkrautersalat /

WEIDEGRUN RELOADED 12€

gratinierter ziegenkdse / thymian & honig /
gerdstete walnuss / eingelegte mango-wiirfel / agave-senf-dressing

frische avocado / gegrillte paprika** /

griinzeug / agave-senf-dressing GRIE-SOSS' - RI - SOTTO 17 €

risotto-reis / original griine soBe krauter/
BEET beilagensalat/ agave-senf-dressing 4€

ofen-tomatchen / simply v-pastagenuss /
KNOLLE kartoffel-gurkensalat / vinaigrette 4€

frihlingszwiebel / gerdstete walnuss

S'VEGANE PFANNSCHE 16 €
paprika / zucchini / champignons /
kirschtomaten / kartoffel-gnocchi /
tomaten-sugo / nicht zu wenig knobi /
frische avocado / blattpetesilie

HIMBEER-TIRAMISU 6 € KASSPATZN 16 €

butterspétzle / emmentaler / bergkése /
frische rostzwiebeln / salat beet

biskuit / mascarpone / himbeeren / original bensdorf kakao

ROSMARIN-PANNA-COTTA 7 €

echte vanille / aprikose-ragout / butter-popcorn / frischer rosmarin

PASTA PFIFFI-KUSS 17 €

100% hartweizen-bandnudeln /

SCHWARZWALD-LIEBE 7 € gebratene pfifferlinge in rahm /

frihli iebeln / d
vollmilch-schokoladeneis / bourbon-vanilleeis / rUiINgszWIebeln 7grana padano

geschlagene sahne / amarena-kirschen / schokosplitter

EIS-CREME 2 € / KUGEL
N e . = VEGETARISCH
ein stiick bella italia mitten in hessen
bourbon - vanille / vollmilch-schokolade = VEGAN
cassis - sorbet / mango - sorbet * grana padano enthilt lab

+ geschlagene sahne / sauce je 1,20 € ** rot oder gelb - auf gaaaarkeinen fall grin!
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feiern, was das zeug halt

Egal, ob Geburtstag oder Konfirmation -
wir wéren geehrt, Eure private Feier mit bis zu 100 Personen GANZ NEU
im Emils ausrichten zu diirfen! im Stimpelstal

Wir kiimmern uns dabei von Aperitif bis Musikband
um alles und halten Euch an Eurem besonderen Tag den

Riicken frei, damit Ihr genieBen kénnt.
! CO-WORKING & TAGUNGEN

HEIRATEN IM EMILS!

Das bedeutet eine Feier ganz nach Euren Wiinschen:
moderne Location(s), individuelle Organisation
und direkt angeschlossenes Hotel fiir Eure Géste.

Uber Geld spricht man nicht? Wir schon.

Nach einem persdnlichen Beratungsgesprach
erstellen wir Euch ein transparentes Angebot -
ohne Kleingedrucktes.

WWW.WIRTSHAUS-EMILS.DE
Klar ist schon mal:
keine Raummiete, 3/ WIRTSHAUSEMILS
kein Mindestumsatz, INSTAGRAM / WIRTSHAUSEMILS

keine Vorauszahlung
keine Nachtzuschlage

[ 1J [ ]
Essen Buffets, Grillbuffets, Menis, Frontcooking, usw. u I‘ISE re Oﬁn u ngSZE lte n

Empféange diverse Getranke-Spezialitéten, Fingerfood

1
alles im Wirtshaus ,Emils” oder im Eventraum, MONTAG - FREITAG + SAMSTAG/
. * SONN- & FEIERTAG

Komfortzelte, Freiflichen und Terrasse, MITTAG & KAFFEE/KUCHEN :
Equipment Zelte, Mobile Bar, Grills, Schirme usw. KLEINE KARTE + MITTAG & KAFFEE/KUCHEN
Tisch & Deko nach Wunsch, Stoffservietten, Blumen, 12:00-17:00 URR ! BABENDESSEN

. . GROSSE KARTE
Deko, Platz- & Meniikarten, Hussen usw. é%%l\é[s)gzil\lm " 12:00-21:30 UHR

. . O . B hI
Hotel / Landhaus fiir die Ubernachtungsgasten 17:00.21-30 UHR : ar auch langer

TRAUUNGS-ZEREMONIE IM GARTEN Barauch langer

Die Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet lhr auf Wunsch beim Service.
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