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Felix & Peter- Emils Enkel-
tradition. genuss. familie. heimat. emils.M = Mo-Fr Mittagskarte 12-17 Uhr

unsere kleine, aber geliebtefamiliengeschichteEr lernte Kellner in Karlsbad, kam als böhmischer Flüchtling nach Michelbach und heiratete hier die Tochter des Bürgermeisters. Er baute 1955 - stets mit der Pfeife im Mund - zunächst ein Wirtshaus, bald auch Fremdenzimmer und schließlich ein eigenes Gästehaus. Ach, und ganz nebenbei gründete er noch eine Familie mit fünf Kindern. So geschehen im Tal des "Stümpels", in dessen „Stümpelstal“ wir Euch heute begrüßen."Er" - das ist Emil, unser Opa. Und die Bürgermeisters-Tochter ist unsere Omi Gretel, bei der es jeden Mittag das beste Essen der Welt gab. Einfach, aber gut. Ehrlich und echt im Geschmack, weil klar war, woher die Zutaten stammten. Wir wussten schon damals, so schmeckt es nur, wo bewusst, frisch und mit viel Liebe gekocht wird. Naja, und halt auch mal mit ‘ner Flocke Butter extra. Diese ursprüngliche Form der traditionellen Familienküche bieten wir Euch heute in unserem Wirtshaus. Und das ganz ohne Geschmacksverstärker, Vorgekochtes oder Konzerne im Hintergrund. Denn wir sind davon überzeugt, dass Traditionen und Werte, wie Respekt vor dem Einfachen und Wertschätzung echten Handwerks auch heute noch wichtig sind - weil‘s halt schmeckt!Fühlt Euch also herzlich willkommen:in unserer Heimat Marburg-Michelbach, im Stümpelstal und im "Emils".



im Garten findet ihr einen kleinen Spielplatz und

alleine oder zum teilen vorweg

PASTA PICCOLA 9 €hartweizen-bandnudeln / tomatensauce / auf wunsch: geriebener emmentalerKLEINER EMIL 11 €kleines schweineschnitzel / pommes frites / rot & weißFRITTENGLÜCK 4 €pommes frites / rot & weiß

für die (fast immer) lieben kleinen
kids aufgepasst& Eltern
spielekiste

 SOMMER-CARPACCIO  9 €kohlrabi / conference birne / meersalz /zitronen-olivenöl / marinierte wildkräuter / geröstete kürbiskerne / rösterbrotHANDKÄS‘ - TATAR 9 €handkäs‘ / äpfel / zwiebel / kümmel / apfelessig / olivenöl / rösterbrot STEAK – TATAR 13 €herford-rind / rote zwiebeln / kapern / dijon-senf / emils geile grillsauce / rösterbrot / butter / meersalzSCAMPI - PFÄNNSCHE 12 €gebratene garnelen / lauchzwiebeln / tomaten-chutney / hausgemachte aioli / rustikales baguetteANTI-PASTI SOLO 9 €  /  DATE 15 €  /  FAMILY 25 €grill-paprika / eingelegte champignons /gegrillte zucchini / kalamata oliven / kleine ofen-tomätchen / meersalz /hausgemachte aioli / rustikales baguette LAIB & SEELE 7 €landbrot / rustikales baguette / grüne soße-pesto / tomaten-chutney / balsamico-zwiebel-marmeladeGARTENKRÄUTER-CAPPUCCINO 7 €süppche & schäumsche / gerösteter koriander / rustikales baguette

erfrischend anderer s t a r t
EMILS APERO 2.0  7 €ramazotti rossato / thomas henry tonic water / rapps grapefruit / soda / waldbeeren / salbie / eis- auch alkfrei ohne ramazotti für 6 € - EMILS SPRIZZ  7 €lillet / montinaro prosecco / ginger ale / zitrone / ingwer / rosmarin / eisEMILS LIMO 5 €ingwer / rosmarin / zitrone / zitrone / soda / eis

täglich montag-freitag wechselndes stammessen zusätzlich auf der wirthaus-tafel immer frischimmer saisonalimmer 12 € V V= VEGETARISCH= VEGANgut zu wissen...
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tadaaa... da sind sie, unsereklassiker

sommerlich, pfiffig und damit auch nochsaisonal 
EMILSSOMMER-TIPP

LACHSFILET 19 €rosa pfeffer / grüne-sauce-risotto /lemoncurd / marinierte wildkräuterZWIEBELROST DELUXE 21 €rosa sous-vide-roastbeef / zwiebelsauce / bratkartoffeln / frische röstzwiebelnCORDON BLEU SUMMER STYLE  18 €pan. schweineschnitzel / gefüllt mit kochschinken und gouda / hausmacher kartoffel-gurken-salat / radieserl / preiselbeeren

PFIFFIGES SCHNITZEL 19 €zwei panierte schnitzel vom schwein /  gebratene pfifferlinge in rahm / bratkartoffeln / salat beetPFIFFIGES RUMPSTEAK 28 € (250 G*)gebratene pfifferlinge / bratkartoffeln /  salat beet ROSA FILET 22 €vom schwein / lecker jus / getrüffeltes kartoffelpüree  / glasierter radicchio mit honig & walnuss „SURF & TURF“ PFÄNNSCHE 24 €paprika / zucchini / champignons / kirschtomaten / kartoffel-gnocchi / tomaten-sugo /medium rumpsteak-streifen / gebratene garnelen / ordentlich knobi / frische petersilie

MAISHENDL SALTIMBOCCA 19 €maishähnchen supreme / salbei-spicker /  schinken-mantel / rosmarinkartoffeln /mediterranes pfannengemüse / lecker sößchenEMILS  16 €zwei panierte schweineschnitzel / zitrone / bratkartoffeln / salat beetOBERFÖRSTER  17 € zwei panierte schweineschnitzel / frische champignons in rahm / pommes frites / salat beetRINDERROULADE  21 €gewürzgurke / zwiebeln / speck / senf / rotkohl / salzkartoffeln SPIESSBRATEN  16 €vom schwein / bratkartoffeln / zwiebelsauce / salat beet    geilste grillsauce 200 ml4 € *Rohgewicht
FÜR ZUHAUSE

AUF WUNSCH AUCHOHNE SCHINKEN

RUMPSTEAK 26 € (250 G*)hausgemachte kräuterbutter / rosmarinkartoffeln / emils geilste grillsauce / salat beet NIX FÜR EUCH HIERVEGI-FANSDIREKT WEITER BLÄTTERN
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frisches & hippesgrünzeugEMILS ULTIMATIVE MEGA FANCY BOWL  15€gebratenes lachsfilet / rosa pfeffer / marinierter radicchio /cous-cous oriental / frische avocado / mango-würfel / salatgurke / blattsalate /  kirschtomaten / eingelegter radieserl / dijon-mayo / agave-senf-dressing / gerösteter sesam / blattpetersilieSALTIMBOCCA SUPREME  16€maishähnchen supreme / salbei-spicker / schinken-mantel /gegrillte zucchini / eingelegte champignons / kalamata oliven / grober grana padano* / grüne-sauce-pesto / grünzeug / agave-senf-dressingWEIDEGRÜN RELOADED 12€gratinierter ziegenkäse / thymian & honig / geröstete walnuss / eingelegte mango-würfel / frische avocado / gegrillte paprika** / grünzeug / agave-senf-dressingBEET beilagensalat / agave-senf-dressing  4€ KNOLLE kartoffel-gurkensalat / vinaigrette  4€ 
HIMBEER-TIRAMISU 6 €biskuit / mascarpone / himbeeren / original bensdorf kakao ROSMARIN-PANNA-COTTA 7 €echte vanille / aprikose-ragout / butter-popcorn / frischer rosmarinSCHWARZWALD-LIEBE 7 €vollmilch-schokoladeneis / bourbon-vanilleeis / geschlagene sahne / amarena-kirschen / schokosplitterEIS-CREME 2 € / KUGEL ein stück bella italia mitten in hessen bourbon – vanille / vollmilch-schokoladecassis - sorbet / mango - sorbet+ geschlagene sahne / sauce je 1,20 €

TAUSEND & EINS  15 €gefüllte paprika** / orientalischer cous-cous /fruchtige tomatensauce /  wildkräutersalat / agave-senf-dressingGRIE - SOSS‘ - RI - SOTTO  17 €risotto-reis / original grüne soße kräuter /ofen-tomätchen / simply v-pastagenuss /frühlingszwiebel / geröstete walnuss  S‘ VEGANE PFÄNNSCHE 16 €paprika / zucchini / champignons / kirschtomaten / kartoffel-gnocchi / tomaten-sugo / nicht zu wenig knobi /frische avocado / blattpetesilieKÄSSPATZN  16 €butterspätzle / emmentaler / bergkäse / frische röstzwiebeln / salat beetPASTA PFIFFI-KUSS 17 €100% hartweizen-bandnudeln / gebratene pfifferlinge in rahm / frühlingszwiebeln / grana padano

in großen teilen oder tutti komplettipflanzlich 

es ist immer noch platz für süßer abschluss

AUF WUNSCH AUCHOHNE SCHINKEN

SALATE & BOWL VEGAN - FLEISCH/FISCH/KÄSE FÜR - 3€

VV = VEGETARISCH= VEGANgut zu wissen...
* grana padano enthält lab** rot oder gelb - auf gaaaarkeinen fall grün!
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WWW.WIRTSHAUS-EMILS.DE     / WIRTSHAUSEMILS

feiern, was das zeug hältEgal, ob Geburtstag oder Konfirmation -wir wären geehrt, Eure private Feier mit bis zu 100 Personen im Emils ausrichten zu dürfen!Wir kümmern uns dabei von Aperitif bis Musikband um alles und halten Euch an Eurem besonderen Tag den Rücken frei, damit Ihr genießen könnt.
HEIRATEN IM EMILS!Das bedeutet eine Feier ganz nach Euren Wünschen: moderne Location(s), individuelle Organisation und direkt angeschlossenes Hotel für Eure Gäste.Über Geld spricht man nicht? Wir schon. Nach einem persönlichen Beratungsgespräch erstellen wir Euch ein transparentes Angebot - ohne Kleingedrucktes.Klar ist schon mal: keine Raummiete, kein Mindestumsatz, keine Vorauszahlungkeine Nachtzuschläge

„ja, ich will“

Essen Buffets, Grillbuffets, Menüs, Frontcooking, usw. Empfänge diverse Getränke-Spezialitäten, Fingerfoodalles im Wirtshaus „Emils“ oder im Eventraum, Komfortzelte, Freiflächen und Terrasse,Equipment Zelte, Mobile Bar, Grills, Schirme usw.Tisch & Deko nach Wunsch, Stoffservietten, Blumen,  Deko, Platz- & Menükarten, Hussen usw.Hotel / Landhaus für die ÜbernachtungsgästenTRAUUNGS-ZEREMONIE IM GARTEN

unsere öffnungszeitenMONTAG - FREITAGMITTAG & KAFFEE/KUCHENKLEINE KARTE12:00 - 17:00 UHRABENDESSEN GROSSE KARTE17:00 - 21:30 UHRBar auch länger

CO-WORKING & TAGUNGEN
GANZ NEU im Stümpelstal

Gretels bietet Euch moderne Büros und Tagungs-räume für 1 bis 60 Personen. Mietet „Euren“ Schreibtisch/Raum für Stunden, Tage oder Wochen. Neben einer Relax-Zone (mit Retro-Nintendo) und einer Kaffeekücheerwartet Euch modernste Technik und eine stylische Natur-Einrichtung nach den Grundsätzen von FengShui.Anfrage: 06420-9070 / info@stuempelstal.deweb, insta & facebook
SAMSTAG / SONN- & FEIERTAGMITTAG & KAFFEE/KUCHEN & ABENDESSEN GROSSE KARTE12:00 - 21:30 UHRBar auch länger

Die Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet Ihr auf Wunsch beim Service.

INSTAGRAM / WIRTSHAUSEMILS
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