
FR, 31.01.2025 & SA, 01.02.2025 | 18꞉00 UHRWINTERBBQ
69 € PRO ERWACHSENER29 € KINDER BIS 12 JAHREN

APEROAUF DER WINTER‑TERRASSEHAUSGEMACHTE FEUERZANGENBOWLE MIT & OHNEMINI‑PULLED‑PORK‑BURGER | COLE SLAW AUCHSTARTLACHSTATAR | APFEL | DILL | ZITRONE | SCHMANDBEEF‑CARPACCIO | CHAMPIGNON | MARINIERTER RUCOLA | BALSAMICOGRATINIERTER ZIEGENKÄSE | HONIG & THYMIAN | FEIGE & BIRNE FELDSALAT | ORANGEN‑VINAIGRETTE | KIRSCHTOMATEN | KERNERUSTIKALES BAGUETTE & FRISCHES BAUERNBROTBBQSPARE‑RIBS | HAUSMACHER BBQ‑MARINADE MEIER III T‑BONE‑STEAKS | KNOBLAUCH‑ROSMARIN | TRANCHIERT SCHOTTISCHER FLAMMLACHS | BUCHENHOLZ‑FEUER | LIMETTE / DILLBUTTERMILCH‑CURRY‑CHICKEN | XXL SPIESS | 12H EINGELEGTPLANTED STEAK | MARINIERT | SEPARAT GEGRILLTFRESHTRÜFFEL‑PASTA „EMILS STYLE“ | GERIEBENER GRANA PADANOFETTE OFEN‑KARTOFFELN        | BUTTER & MEERSALZRATATOUILLE | GUSSPFANNE | PAPRIKA | ZUCCHINI | CHAMPIGNONSORIGINAL CEASARS | ROMANA | KAPERN‑SARDELLEN | CROÛTONS | GRANAEMILS BESTER WEISSKRAUTSALATDIPESTRAGON‑MAYONNAISE GUACAMOLE | AVOCADO | KNOBI | STRAUCHTOMATECHIMICHURRI | KRÄUTER | LIMETTE | SCHALOTTE SOUR CREAM | VIEL SCHNITTLAUCH EMILS GEILSTE GRILLSAUCE | BESTE! SCHALOTTEN‑ROTWEIN‑BUTTERSWEETSEMILS APFEL‑STRUDEL | EXTRA VIEL PUDERZUCKERKARAMELLISIERTE ROSINEN SEPARATKIRSCHEN‑KOMPOTT | BOURBON‑VANILLE‑SAUCE 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ZUSATZ‑T ERMIN01.02.25


