
WINE & DINEFR, 28. MÄRZ 2025 | 18 UHR5‑GANG‑MENU KORRESPONDIERENDE BIO‑WEINE AUS DEUTSCHLANDMODERATION & GUDE LAUNEUNSER LIEBSTER VINO‑FREUND MINAS ADIS (DROSSEL & SPECHT, GIESSEN)VORSPEISEZWEIERLEI VOM BIO‑ZIEGENKÄSEMOUSSE & GEBACKEN | HONIG‑FEIGEN | FELDSALAT | JOHANNISBEER‑DRESSINGSÜPPCHENSCHAUMSUPPE VON PASTINAKE & TOPINAMBURGEFLÄMMTE JAKOBSMUSCHEL ODER PILZ‑MEDAILLON „JAKOBS‑STYLE“HAUPTSACHEWELLINGTON RELOADEDBLÄTTERTEIG | DUXELLE VOM CHAMPIGNON WAHLWEISE GEFÜLLT MITMARBURGER RINDERFILET | METZGEREI MEIER IIISEETEUFEL‑FILETGESCHMORTER RINGELBEETE IMMER DAZURAHM‑KARTOFFELPÜREEGLASIERTER GRÜNER SPARGEL & KAROTTEPASSENDES SÖSSCHENDESSERTZART‑HERBE MOUSSE VON DER VALHRONA‑SCHOKOLADEMANDEL‑ORANGE | FLEUR DE SEL | MASCARPONE | MARINIERTE WALDBEERENKÄSEKLEINE, ABER FEINE AUSWAHL VOM BRETTFEIGENSENF | DUNKLE TRAUBEN | BAGUETTETRINK‑FREUDE INKLUSIVEAPERO 0,1LWEINBEGLEITUNG 5X 0,1LPUREZZA SPARKLING & STILL

WINE & DINE

VEGETARISCHV

99 € PRO PERSONinkl. Weinbegleitung & Wasser49 € HOTEL PRO PERSONEvent‑Sonderrate im DZ inkl. FS
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